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ANTIPASTI mit hausgemachtem weissbrot serviert

prosciutto di sauris - oliven, kapernbeeren

anftipasto misto - prosciutto, k se, getrocknete tomaten
oliven, kapernbeeren, artischockenherzen

b ffelmozzarella - basilikumpesto, prosciutto

k seteller - parmesan, pecorino, piemont. weichk se
oliven, kapernbeeren, getrocknete tomaten

PASTA

spinatravioli - rindersugo - rotwein - thymian
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fommasos penne arrabbiate
gef llte gnocchi - salbeibutter, prosciutto chip

SECONDI

hausgereiftes (dry aged) rindfleisch aus nieder sterreich:
pbistecca fiorentina (t-bone) f r 2 personen 100g 7.50
costata (rib-eye) f r 2 personen 100 g 6.50
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gebratene lammfilets - blattsalat - rosmarinkartoffeln 24.50

fischgerichte mit blattsalat serviert
gegrillte calamari 17.80

gegrillte riesengarnelen - black tiger 21.50
wolfsbarschfilets aus der pfanne 19.50
gegrillter fischmix - wolfsbarsch, garnelen, calamari 22.50
portion r stgem se oder portion rosmarinkartoffeln 3.80
plattsalat 3.80

DOLCI

cremiger schokokuchen - waldbeerragout 5.80
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profiteroles - mascarponecreme, schokolade 5.80
cannoli siciliani 5.80
dessertmix 7.50
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gedeck pro person 1.50




