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ANTIPASTI mit hausgemachtem weissbrot serviert

prosciutto di sauris - oliven, kapernbeeren
antipasto misto - prosciutto, kase, getrocknete tomaten

oliven, kapernbeeren, artischockenherzen
buffelmozzarella - basilikumpesto, prosciutto

kaseteller - parmesan, pecorino, piemont. weichkase
oliven, kapermnbeeren, getrocknete fomaten

PASTA

spinattortelloni - kirschtomaten - thymian
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fommasos penne arrabbiate
gefullte gnocchi - salbeibutter, prosciutto chip

SECONDI

hausgereiftes (dry aged) rindfleisch aus niederosterreich:
bistecca fiorentina (t-bone) fur 2 personen
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costata (rib-eye) fur 2 personen
gebratene lammfilets - blatftsalat - rosmarinkartoffeln

fischgerichte mit blattsalat serviert
geqrilite calamari

gegrillte riesengarnelen - black tiger
wolfsbbarschfilets aus der pfanne

gegqriliter fischmix - wolfstbarsch, garnelen, calamari
portion rostgemuse oder portion rosmarinkartoffeln
plattsalat

DOLCI

cremiger schokokuchen - waldbeeren
profiteroles - mascarponecreme, schokolade
mohn - ricotta - bisquit

dessertmix
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gedeck pro person




